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LA NOSTRA FILOSOFIA

Benvenuti da Hambu, dove la passione per la qualita e I'amore
per | sapori autentici si incontrano.

Hambu non si vanta di fare gli hamburger piu buoni in assoluto,
non si vanta di fare i gourmet piu irripetibili... [

Il nostro vanto & presentarvi un menu che celebra I'eccellenza delle
carni italiane certificate, provenienti da allevamenti selezionati che
rispettano i piu alti standard di qualita e benessere animale.

Ogni piatto e curato con attenzione e realizzato con ingredienti
freschi e genuini, provenienti principalmente da produttori nazionali,
per garantire non solo un sapore autentico, ma anche il sostegno
all'ecosistema agricolo del nostro territorio.

La qualita di Hambu si distingue grazie ai nostri marchi presenti nei
nostri ristoranti, difficilmente li troverete tutti riuniti in un'unica
hamburgheria. :
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Siamo certi che anche voi avrete soddisfazione ad accogliere le
nostre scelte e la nostra filosofia che vuole premiare le eccellenze
italiane.
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QUALITA SENZA COMPROMESSI

Maciniamo la carne ogni mattina e prepariamo al momento
ogni hamburger perche la parola “precotto” da noi non esiste!
< W/

CServizio/Coperto €2,00>

Libro allergeni disponibile in cassa

Avvisare il personale di eventuali intolleranze!



BEVIAMO?

SPECIALI
APEROSA CLASSICI

Succo di pompelmo rosa, prosecco,
passoa e sciroppo al sambuco SPRITZ
€7,00 Aperol, prosecco e soda

JAGERMELI €6,50

Jagermeister, succo d’arancia, succo di
pompelmo e sciroppo alla pesca HUGO
€7,50 Prosecco, sciroppo al sambuco e foglie di menta

; €7,50
SPRITZ HAMBU
Birra IPA, Aperol e sciroppo al sambuco MOSCOW MULE

e Vodka, ginger beer e succo di lime fresco
€7,50

GIN TONIC
Gin e tonica Schweppes
BOLLICINE €7,00
PROSECCO EUGIN 9
Calice di Prosecco Valdobbiadene extra dry con tonica Fever Tree Mediterranean
€6,50 €8,50
SPUMANTEROSE =~ = EUGIN STAGIONALE
Calice di Brut Rose 830 Cuvée Prestige con tonica Fever Tree Mediterranean
€6,50 €10,50
AMERICANO
Vermouth, Campari e soda
NO ALCOOL €7,50
ANALCOLICO ALLA FRUTTA SBAGLIATO
€6,00 Vermouth, Campari e prosecco
€7,50
CRODINO : [
Analcolico NEGRONI
€5,00 ' Vermouth, Campari e gin
€7,50
SUCCO DI FRUTTA
Ananas, arancia e pompelmo Rosa
€4,00 '
TONICA
Fever-Tree Mediterranean
€4,50
Schweppes

€4,00




STUZZICHIAMO

STICK DI MOZZARELLA CROSTINI DI LUGANEGA PEPERITA k

Stick di mozzarella* con L’antica salsiccia monzese Peperoni* piccanti panati con
panatura alla birra servita su crostini caldi al mais ripieno di crema al formaggio
€7,50 €13,00 €7,50

LambWeston
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FRITTO MIX SALUMI NOSTRANI PATATINE HAMBU
Prova un misto dei nostri fritti* Tagliere con salumi nostrani Patatine fritte*
in una volta sola di Marco d’Oggiono €4,50

€12,00 €12,00 grande - €5,00 piccolo

TRIS SUPPLI ROMANI SALUMI E FORMAGGI PATATE DOLCI
Suppli* con ripieno di: cacio e Tagliere con salumi nostrani Stick di patate dolci*
pepe, carbonara e amatriciana di Marco d’Oggiono e selezione €5,00 \
€4,50 | _ di formaggi di stagione

. €13,00
CUOPPO

Crocche di patate, arancini al sugo, frittatine di spaghetti, delizie ai
quattro formaggi, scagliozzi di polenta e frittelle ai formaggi e alghe
(la composizione puo variare)

€6,50

ALETTE DI POLLO OLIVE ASCOLANE
Deliziose alette di pollo* Olive all’ascolana®

servite con salsa Hambu ripiene di carne

€6,50 €4,50

NUGGETS - "ANELLI DI CIPOLLA
Petti di pollo* panati Anelli di cipolla* con

e serviti con maionese panatura alla birra

€6,50 €6,50

GNOCCO FRITTO
Gnocco fritto accompagnato da tagliere di salumi
nostrani Marco d’'Oggiono

€13,00

Solo gnocco fritto (8 Pezzi)
€5,50



CARNI ITALIANE

CARPACCIO CELTICO DI CHIANINA

Carpaccio di vitellone di razza Chianina di Marco
d’Oggiono. Il sapore dolce e vellutato e reso
ancora piu intrigante dalla concia sapiente,

da un sospetto di affumicatura e di erbe di bosco
€16,00

TAGLIATA DI FASSONA

250g di Fassona piemontese Coalvi 100%.
Servita con patatine fritte* o insalatina
€20,00

TAGLIATA DI POLLO &

Pollo Campese 100% italiano allevato a terra
senza antibiotici. Grigliato al momento con
spezie di cumino, coriandolo leggermente
piccante e peperoncino. Servito su letto di
lattuga iceberg, crudité di carote, pomodorini
e salsa allo yogurt con erba cipollina

€13,00

BRESAOLA DI CHIANINA

Bresaola di Chianina di Marco d’Oggiono.
Servita con rucola e scaglie di parmigiano
reggiano DOP !

€14,00

TAGLIATA CON ZOLA

250g di Fassona piemontese Coalvi, crema di
zola fuso, radicchio grigliato e pomodorini
confit. Servita con patatine fritte* o insalatina
€22,00

COTOLETTA DI POLLO

Cotoletta di pollo*, servita con patatine fritte*
€10,00

TARTARE

Tartare di Fassona piemontese Coalvi
preparata al momento con olio evo, sale,
pepe e succo di limone. Servita con salsa
verde, fonduta al parmigiano reggiano DOP,
nocciole tostate, gocce di marmellata di

agrumi, crumble di pane integrale, granella
di nocciole e guarnizione di radicchio
€16,50




IL NOSTRO PANE

Selezioniamo il miglior pane artigianale da forno, per creare
un abbinamento perfetto con le carni e i condimenti proposti
Un’esperienza di puro gusto!

CRUNCHY MAIS

Pane dal colore caldo e
dalla particolare
croccantezza esaltata
dalla granella di mais.
Un gusto unico, versatile
e leggero che sapra
amplificare qualsiasi
sapore

ANTICHI CEREALI

Un mix di segale, farro,
lino, miglio e girasole
per un pane rustico dal
sapore antico. Prodotto
come si faceva una
volta per esaltare gli
ingredienti a cui
accompagnato

REX CORN

Una combinazione di 4
cereali e semi di lino,
girasole e granella di
soia. Gusto intenso

e rustico \

SARACENO

Il profumo intenso e il
sapore deciso del grano
saraceno contenuti in un
pane dalla personalita
forte e gustosa \

SEMOLINO

Il classico e morbido
pane per hamburger,
con farina di grano OO.
Semplice e dal profumo
delicato ,

/

PANE SENZA GLUTINE ELATTOSIO +€2,00

HAMBURGER BIMBI

Pane semolino, hamburger di Fassona piemontese Coalvi o straccetti di pollo alla
griglia, con maionese e ketchup. Servito con patatine fritte*




CHIANINA

Hamburger di Chianina IGP serviti con patatine_fritlte*:'b insalatina

£
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CHIAMIMA,

CREA
DIPENDENZA

CHIANINA FUME

Pane Rex Corn, hamburger di
Chianina CCBI e IGP affumicata
con metodo naturale, guanciale
croccante, misticanza e
stracciatella pugliese profumata
al basilico. Servito nella nostra
campana di vetro e affumicato
con legni naturali

€15,50 | Solo panino €13,50

CARBONARO
Pane al semolino, hamburger di Chianina
IGP, salsa al pecorino, guanciale
croccante, pancetta grigliata, crema al
tuorlo, songino e nido di linguine fritte
€15,50 | Solo panino €13,50

TOSCANO

Pane rex corn, hamburger di Chianina IGP,
rucola, pecorino toscano, zucchine grigliate,
pancetta croccante al pepe nero e maionese
al basilico fatta in casa

€15,00 | Solo panino €13,00

SMASH

Pane al Semolino tostato al burro, doppio
hamburger di Chianina IGP, bacon croccante,
doppio formaggio latteria, cipolla caramellata,
salsa Relish ed erba cipollina

€18,00 | Solo panino €16,00



FASSONA

Hamburger di Fassona Coalvi serviti con patatine fritte* o insalatina

DIABLO 4

Pane Antichi Cereali, hamburger di Fassona
piemontese Coalvi, rucola, taleggio DOP,
spianata piccante, peperoni grigliati

e salsa Relish

€14,50 | Solo panino €12,50

TARTARE IPA

Pane al semolino, carne cruda di Fassona
piemontese Coalvi marinata alla birra IPA,
condita con olio evo, sale e pepe, rucola,
pomodorini semiconfit e stracciatella pugliese
€17,00 | Solo panino €15,00

FASSONA

Pane Antichi Cereali, hamburger

di Fassona piemontese Coalvi, lattuga
iceberg, pomodorini datterini, cipolla rossa
caramellata, provola dolce e salsa Hambu
€13,50 | Solo panino €11,50

DUE DI PICCHE TRIPLOSETTE

Pane al Semolino, doppio hamburger di Fassona
piemontese Coalvi, doppio formaggio latteria,
bacon croccante, anelli di cipolla* panati alla
birra, lattuga, filetti di peperoni grigliati

e salsa Burger
€19,50 | Solo panino €17,50

Pane Antichi Cereali con 450g di hamburger di
Fassona piemontese Coalvi, bacon croccante,
lattuga, formaggio latteria nazionale,

maionese e salsa Hambu

€21,50 Hamburger triplo | Solo panino €19,50
€18,50 Hamburger doppio | Solo panino €16,50
€14,00 Hamburger singolo | Solo panino €12,00




GOURMET

Hamburger serviti con patatine fritte* o insalatina

CLASSICO

Pane al Semolino, hamburger di manzo
nazionale, lattuga, pomodoro, cipolla
caramellata, formaggio latteria nazionale
e maionese

€11,50 | Solo panino €9,50

PULLED PORK

Pane Crunchy Mais, spalla di maiale cotta

a bassa temperatura, bacon croccante,
lattuga iceberg, peperone arrostito,

salsa alla maionese e yogurt e salsa Hambu
€15,00 | Solo panino €13,00

DAJE

Pane Semolino, hamburger di Luganega
di Monza, guanciale, pecorino, zucchine
grigliate, fiori di zucca* fritti in tempura
e salsa al pecorino

€15,00 | Solo panino €13,00
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PIZZOCCHERO

Pane al grano saraceno, hamburger

di manzo nazionale, bacon croccante, verza
brasata, formaggio latteria nazionale e crema
di patate condita con burro, salvia e aglio
€14,50 | Solo panino €12,50

*Prodotto surgelato
**Prodotto lavorato fresco e poi abbattuto
***Se non disponibile fresco, potrebbe essere surgelato

ERPOLLETTO

Pane con impasto della pinsa romana,
straccetti di pollo campese alla griglia,
zucchine grigliate, insalata lattuga,
pomodoro cuore di bue e maionese

al basilico fatta in casa

€13,50 | Solo panino €11,50

BAUSCIA

Pane Crunchy Mais, hamburger di
Luganega di Monza, funghi porcini***
trifolati al timo, radicchio grigliato

e taleggio DOP

€15,00 | Solo panino €13,00

CAPO NORD

Pane Crunchy Mais, hamburger** di
salmone norvegese e quinoa, songino,
pinoli tostati, cipolla caramellata, pomodori
datterini e crema di squacquerone

€15,50 | Solo panino €13,50

VINCITORE BECCHI

Pane Bretzel*, hamburger di manzo
nazionale, rosti di patate, rucola,
formaggio di capra, bacon tostato,
funghi porcini*** trifolati al timo

e maionese al bacon

€15,50 | Solo panino €13,50
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ALATONE

Insalata songino, prosciutto crudo di Marco
d’Oggiono, mais, pomodorini datterini, olive
taggiasche e stracciatella pugliese

€10,00

CAMPESE

Insalata misticanza, petto di pollo Campese
grigliato, crostini di pane, pomodorini ciliegini,
ciliegine di mozzarella e salsa yogurt

€10,00

SOIA

CECI & GAMBERI

Insalata mista, code di gambero*
scottate alla piastra, ceci al rosmarino,
pomodorini e stracciatella pugliese
€10,00
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TONNARELLA

Insalata songino, tonno all’olio di oliva
100% italiano, mais, olive taggiasche,
ciliegine di mozzarella e semi di chia
€10,00

TAGLIATA DI POLLO VEGANA
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Pane semolino, hamburger* dal sapore di carne
a base di proteine di soia e proteine di pisello,
spaghetti di zucchine saltati, mandorle tostate,
radicchio e maionese vegana alla menta

€14,00 | Solo panino €12,00

VEGETALE

Pane semolino, hamburger* di verdure,
spaghetti di zucchine saltati, mandorle tostate,
radicchio e maionese vegana alla menta
€13,50 | Solo panino €11,50

IPOTENUSA VEGANA

Triangolini* 100% Vegani a base
di Verdure e Soia, panati e fritti*
€6,50

*Prodotto Surgelato

Pollo* 100% vegano fatto con fibre di
avena, proteine di soia e aromi naturali,
grigliato con spezie di cumino, coriandolo
leggermente piccante. Servito con
insalata iceberg, crudité di carote,
pomodorini e maionese vegana alla menta

VEGANA

Insalata Misticanza, tagliata di Pollo* 100%
vegano fatto con fibre di Avena, proteine

di Soia e aromi naturali, Pomodorini ciliegini,
Carote e Zucchine grigliate




PINSA

CHIANINA

Pomodoro, mozzarella
e bresaola di Chianina IGP
€12,00

COTTO

Pomodoro, mozzarella
e prosciutto cotto
€9,50

CRUDO & BUFALA

Pomodoro, bufala campana DOP
e prosciutto crudo di Marco d’Oggiono
€12,00

DIAVOLA

Pomodoro, mozzarella
e spianata piccante
€9,50

MARGHERITA

Pomodoro, mozzarella
e basilico fresco
€9,00

NAPOLI

Pomodoro, mozzarella,
filetti di acciughe e origano
€9,50 :

ROMANA

LANATT

Pomodoro, mozzarella, tonno all’olio
di oliva 100% italiano e cipolla rossa
€11,50

PICCHIATELLA

Pomodoro, mozzarella, spianata piccante,
stracciatella pugliese e olive taggiasche
€13,00

PULLED

Spalla di maiale cotta a bassa temperatura,
insalata iceberg, pomodori datterini,

zeste di limone e salsa bianca

€13,00

SAPORITA

Pomodoro, mozzarella, zola,
spianata piccante e Songino
€12,00

SPECK & ZOLA

Pomodoro, mozzarella,
speck e Gorgonzola
€12,00

VEGETARIANA

Pomodoro, mozzarella, pomodorini,
zucchine e melanzane grigliate
€10,00

FOCACCIA CRUDO/COPPA

Sguacqguerone con crudo o coppa
di Marco d’Oggiono
€9,50

FOCACCIALISCIA
Olio di oliva 100% italiano,
sale e rosmarino

€6,00

La Pinsa & I'antenata della pizza e deve il suo nome al termine latino “pinsere”,
ossia *macinare”. Risalente ai tempi dell'antica Roma, veniva preparata dai contadini
attraverso la macinazione di cereali a cui si aggiungeva acqua e sale.

Per la diversa idratazione dell'impasto, la pinsa € molto piu digeribile della pizza.
Frumento, soia e riso sono gli ingredienti alla base dell'impasto*** attuale, pertanto I'im-

pasto contiene meno carboidrati e grassi.

***Se non disponibile fresco, potrebbe essere surgelato




BIRRE ALLA SPINA

DOLOMITI PILS DI PEDAVENA (0. 49%)

Birra pils di colore chiaro e dai riflessi dorati. L’utilizzo dei malti
delle Dolomiti le conferiscono un gusto corposo e armonioso
€3,50 Piccola (20cl) - €6,00 Media (40cl) - Panaché +€0,60

DOLOMITI ROSSA DI PEDAVENA (oL 67%)

Birra rossa doppio malto, dal’aroma delicato al profumo di caramello
e malto torrefatto. Ideale da gustare insieme a piatti di carne, dessert
o nei momenti di relax

€4,00 Piccola (20cl) - €6,50 Media (40cl)

OTUS IPA / AMA BIANCA BLANCHE
€4,50 Piccola (20cl) - €6,50 Media (40cl)

BIRRE IN BOTTIGLIA (55

MONASTA - MONASTA, COLORE AMBRATO (o. 7%

Doppio malto, ambrata, alta fermentazione, non filtrata e non pastorizzata
Ingredienti: acqua di Nocera umbra, malto d'orzo distico primaverile da coltivazioni italiane, luppolo, lievito, miele e alloro

€6,80

VERBUM - WEIZEN, COLORE CHIARO (0. 56%)

Chiara, alta fermentazione e rifermentata in bottiglia
Ingredienti: acqua di Nocera umbra, malto d’orzo distico primaverile da coltivazioni italiane, malto di frumento, luppolo e lievito

€6,80

i

Chiara, bassa fermentazione e rifermentata in bottiglia
Ingredienti: acqua di Nocera umbra, malto d’orzo distico primaverile da coltivazioni italiane, luppolo e lievito

€6,80

GAUDENS - PILSNER, COLORE CHIARO (0. 55 @

: SAN BIAGIO
AURUM - STRONG ALE, COLORE CHIARO VELATO (0. &%) ALD.1333

Chiara, alta fermentazione e rifermentata in bottiglia
Ingredienti: acqua di Nocera umbra, malto d’orzo distico primaverile da coltivazioni italiane, luppolo, lievito, miele e alloro

€6,80

AMBAR - STRONG ALE, COLORE SCURO (oL &%)

Doppio malto, scura, bassa fermentazione e rifermentata in bottiglia
Ingredienti: acqua di Nocera umbra, malto d’orzo distico primaverile da coltivazioni italiane, luppolo e lievito

€6,80

PILS 2 - PILSNER, COLORE CHIARO (/o 5%

Aroma: cereali, fiori, erbe e spezie Birrificio

Gusto: miele, cereali, fiori ed erbe
€6,80 O l U

AUSTRALE - AMERICAN IPA, COLORE AMBRATO (0. 55%)

Aroma: frutto tropicale e bacca rossa, aghi di pino ed erbe
Gusto: frutta con note di agrumi, spezie e caramello leggero

€6,80

SIDE B - BLANCHE, COLORE CHIARO (o 50%)

Aroma: Frutta con note di agrumi e spezie con accento di vaniglia
Gusto: cereali (grano), miele, frutta (agrumi) e spezie

€6,80

AMBRA NERA - OATMEAL STOUT, COLORE SCURO (oL 52%)

Aroma: cioccolato, caffe e caffellatte
Gusto: tostato con note di caramello, caffe, cacao e liquirizia

€6,80

OS7 - HELLERBOCK, COLORE CHIARO (0. 7%

Aroma: malto e spezie
Gusto: cereali, miele ed erbe

€6,80

RED VOLUTION - BOCK ARTIGINALE, COLORE ROSSO (0. ¢

Aroma: malto, mou e frutta secca
Gusto: malto e caramello con accento di caffe

€6,80

BIRRA SENZA GLUTINE .. -, BIRRA SENZA ALCOL (VoL < 05%)

€4,50 Lager €4,50




VINI ROSSI

BARBERA D’ASTI D.O.C.G. CIRESA - MARENCO oL 13.0%)

Profumo di vaniglia, liquirizia, frutta e spezie. Gusto pieno e armonico

€26,00 Bottiglia

CHIANTI SUPERIORE D.O.C.G. - CASTELLO TREBBIO oL 13.0%)

Profumo di frutti rossi con note floreali e speziate. Gusto avvolgente e fresco

€19,50 Bottiglia - €5,50 Calice

MORELLINO DI SCANSANO D.O.C. - TERENZ| oL 133%)

Profumo intenso con aromi di frutta rossa e spezie. Gusto morbido, persistente e fresco

€24,00 Bottiglia - €5,50 Calice

VALENTINA NEBBIOLO D.O.C. - [L ROCCOLO DI MEZZOMERICO oL 135%

Profumo di pepe bianco, liquirizia e mora selvatico. Gusto secco, strutturato e avvolgente

€31,00 Bottiglia

VALPOLICELLA RIPASSO SUPERIORE D.O.C. - REMO FARINA oL 135%

Profumo di pepe, cuoio, marmellata di ciliegie e prugne, liquirizia e zenzero. Gusto strutturato

€27,00 Bottiglia

BIANCHI, SPUMANTI & ROSE

LIGHEA D.O.C. (VINO BIANCO) - DONNAFUGATA oL 125%)

Profumo di mela, agrumi, ginestra e minerale. Gusto pieno, sapido e morbido

€26,50 Bottiglia - €6,50 Calice

PECORINO L.G.P. ( VINO BIANCO) - AGRIVERDE oL 13.0%

Profumo di pesca, salvia, fiori di ginepro e biancospino. Gusto fresco al palato

€19,50 Bottiglia - €5,50 Calice

PROSECCO SUPERIORE MILLESIMATO D.O.C.G. (oL 15%)

Prosecco di Valdobbiadene extra dry. Profumo fruttato di mela e pera. Gusto morbido e armonico

€20,00 Bottiglia - €6,50 Calice

ROSA DEI FRATI (ROSATO) - CA DE| FRATI oL 125%

Profumo di fiori di biancospino, mela verde, mandorla bianca e ciliegia selvatica

€26,00 Bottiglia

830 CUVEE PRESTIGE (SPUMANTE BRUT ROSE) - AGRIVERDE oL 120%

Profumo di fragola, ciliegia, lampone e pesca bianca dal gusto cremoso. Gusto morbido ed equilibrato

€22,00 Bottiglia - €6,50 Calice

CAFFETTERIA

Caffé normale e decaffeinato
€2,00

Caffe con panna

€2,50

Caffé d’orzo e ginseng
€2,50

Caffé corretto

€2,50

Caffé marocchino
€3,00

Cappuccino

€2,50

Te e tisane

€4,00

SERVIZIO/COPERTO
€2,00

LIQUORI
BOURBON

Bullet Frontier
€5,00

GRAPPA
Morbida
€4,00
Barricata
€4,50

WHISKY
Laphroaig (10 anni)

€6,00

LIQUORI

Amaro dell’artista, Amaretto

di Saronno, liquirizia, Amaro

del Capo, braulio, Baileys, vodka
limoncello, Jefferson, mirto,
Montenegro, sambuca, passito,
Brancamenta e Jdgermeister
€4,00

*Acqua potabile affinata tramite impianto di refrigerazione e trattamento acqua
con filtro everpure (eventuale gasatura), in conformita al D.M. 7 febbraio 2012 n. 25.
La qualitad dell’lacqua destinata al consumo umano & garantita dal D.Lgs. 18/2023

BEVANDE
ACQUA TRATTATA"

Naturale o frizzante
€2,00

ACQUA SPAREA

Acqgua minerale naturale o frizzante
€2,50

BIBITE BIO

Te alla pesca o limone
€4,00

BIBITE ARTIGIANALI
Aranciata, gazzosa, chinotto
e limonata

€3,70

CEDRATA TASSONI
€3,00
MOLECOLA-COLA ITALIANA
Classica o senza zucchero
€3,50
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